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사진 김범기글 김희성

LIFESTYLE
bc zone

여름 휴가철이 다가오지만 어딘가로 훌쩍 떠나기엔 

좀 부담스러운 요즘. 먹고, 즐기고, 생각을 비울 여유만 챙긴다면 

물놀이 못지않은 휴식을 누릴 수 있다. 

BC TOP 가맹점으로 떠나는 즐거운 미식 바캉스가 시작된다.

BC TOP 가맹점으로 떠나는

미식 바캉스

   COURSE 1
황학동 주방거리에서 무교동까지

 >	포메인 황학동롯데캐슬점에서 분짜와 

	 포메인깐풍기 놓고 친구랑 수다열전

 >	 장수촌풍천장어에서 장어소금구이 지글지글 		

	 구워먹고, 장어탕 한그릇 뚝딱!

 >	곰바우나주곰탕에서 이열치열 시원 담백한 		

	 나주곰탕으로 속풀이

 >	금성관나주곰탕에서 국물이 끝내주게 개운한 	

	 나주곰탕 먹으며 속 깊은 이야기 나누기 

 >	동해일식에서 이맘때 딱 맛있는 민어 사시미 		

	 고급지게 즐기기

JULY’S BC  EVENT
	 기간 2020년 7월 1일~7월 31일

	  50% 페이백 혜택을 챙기세요!

	 7월에 소개된 15개 가맹점에서 TOP 포인트 사용 시 사용 금액의 50% 포인트 페이백

	 - 기간 중 회원 1인당 1만 포인트 한도, 가맹점별로 300명 한도

	 - 적립 예정일 : 2020년 8월 31일

	 다녀오시면, 100명에게  30,000점 쏩니다!

	 7월에 소개된 15개 가맹점에서 즐거운 시간을 공유하면, 100명을 추첨해 

	 TOP 포인트 3만 점 제공

	 - 참여 방법 : BC카드 페이스북에 댓글(인증샷) 달기 

	 - 적립 예정일 : 2020년 8월 31일

	  적립의 혜택을 누리세요!

	 BC  가맹점에서 BC카드로 결제 시 가 적립됩니다.

7월의 BC 미식 바캉스 코스

   COURSE 2
연희동에서 홍대클럽거리까지

 >	잇다프로젝트에서 새우크림파스타와

	 관자카르파쵸로 건강하고 바른 음식 영접하기

 >	그로브177의 숲속 같은 실내에서 

	 아이스로터스프라페 홀짝이며 책 읽기

 >	합정냉장고에서 스태프들이 직접 구워주는 

	 육즙 팡팡 숙성 통삼겹살 음미하기

 >	바나나돼지에서 바나나 잎에 숙성한 부들 

	 쫀득한 순창고추장불고기 맛보기

   COURSE 3 
신사동 가로수길에서 서래마을까지

 >	명인등심압구정점에서 한우특등심 구이 먹고 	

	 시골된장죽으로 마무리

 >	부엌89에서 섞어전에 막걸리로 분위기 업

 >	팔당반점서초점에서 가지덮밥과 육즙탕수육으로 	

	 모임 갖기 

 >	에슬로우시그니처점에서 시원 달콤한 

	 딸기크림라떼와 커피로 힐링 

 >	설눈에서 시원한 고려냉면으로 여름 즐기기 

 >	재패니즈다이닝 소울에서 신선 팔팔한 오늘의 

	 사시미와 함께 감성 술잔 기울이기

에슬로우 시그니처점 포메인바나나돼지부엌89

명인등심 팔당반점 서초점그로브177금성관나주곰탕

합정냉장고 동해일식재패니즈다이닝 소울잇다프로젝트

 포인트 및

 가맹점 

문의 1588-4000

event 

1

event 

2

event 
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이야기까지 맛있어지는

포메인 황학동롯데캐슬점

“대중적인 맛이면서도 소스나 레몬, 마늘 등 

향신료를 가미하며 개성 넘치는 식사를 할 수 있어 

인기 만점입니다.”

포메인은 인근 동대문 패션타운에 근무하는 핫 

피플들과 젊은 엄마들 사이에서 인기 맛집으로 

통하는 스타일리시한 맛집. 4년 넘게 한자리를 지키며 

철저한 레시피 준수와 최상의 서비스로 언제든 기분 

좋게 식사할 수 있어 단골로 꽉 찬 ‘찐’ 맛집이다. 

쇼핑이나 인근 산책을 겸해 나들이 코스에 넣어도 

좋을 곳이다.

Recommend Point 햅쌀로 만든 면을 사용해 

갓 지은 쌀밥처럼 투명하고 탱글한 면과 9가지 

천연 향신료로 맛을 내 마치 보약 먹는 느낌을 주는 

육수를 음미할 수 있다. 여름철 떨어진 입맛을 돋우고 

싶다면 분짜를 추천한다. 감칠맛 나는 피시 소스에 

새콤달콤한 특제 소스가 도망갔던 여름 입맛을 

되찾아준다.

Signature Menu 분짜 14,000원, 포메인깐풍기 

20,500원, 매운해산물쌀국수 스몰 12,500원

영업시간 11:00~22:00

주소 서울시 중구 청계천로 400 메가몰동 1층 

문의 02-2048-5989

지친 하루에 주는 선물, 장어

장수촌풍천장어

“여름에 기력이 떨어지면, 장어 한판 드시러 오세요. 

국내산 1등급 장어로 준비해 두겠습니다.”

국내산 1등급 풍천장어만을 손님상에 올리는 

장수촌풍천장어. 원재료에 최선을 다하는 만큼 

양념구이를 전문으로 하는 집과는 달리 이곳에서는 

싱싱하고 품질 좋은 장어 자체의 맛을 느낄 수 있도록 

소금구이를 메인으로 한다. 원재료 장어 자체에 대한 

자신감이 넘치는 풍천장어를 맛보자.

Recommend Point 1인당 상차림비 

2,000원씩을 내고 원하는 만큼 장어를 주문하면 

정갈한 장어구이 한상 차림이 올라온다. 숯불의 

맛까지 더해져 고소하고 쫀득한 장어에 장어를 푹 

고아서 만든 진한 국물 맛이 일품인 장어탕을 곁들여 

먹으면 무더위에도 기력이 절로 난다.

Signature Menu 장어소금구이(1kg) 49,000원, 

보양장어탕 8,000원, 순대국 7,000원

영업시간 11:00~14:00,17:00~22:00 일요일 휴무

주소 서울시 중구 창경궁로 10 

문의 02-2265-0045

24시간 곰탕을 만나는 방법

곰바우나주곰탕

“식사 후에 잘 먹었다, 맛있다며 깍듯하게 인사해 

주시는 손님들 덕분에 나주곰탕을 끓이는 힘을 

얻습니다.”

나주곰탕을 7년째, 그것도 24시간 끓여 낸다는 것은 

웬만한 자신감으로 할 수 있는 일이 아니다. 

전국에서 맛있다는 나주곰탕을 두루 맛보며 레시피를 

연구한 결과 탄생한 이 집의 나주곰탕은 담백하고 

구수하다. 충무로 인근에 숙소를 잡은 외국인 

관광객들에게도 인기다.

Recommend Point 부드럽고 야들야들한 

고기가 푸짐하게 들어 있는데, 당면과 함께 곁들여 

묵직한 소스에 찍어 먹는 맛이 일품이다. 고기를 어느 

정도 건져 먹고 밥을 말아 먹는 것이 이 집의  

또 다른 자랑이다, 겉절이를 올려 먹으면 선조들이 왜 

보양식으로 즐겼는지 알고도 남는다.

Signature Menu 나주곰탕 8,000원, 

얼큰곰탕 8,000원

영업시간 24시간, 일요일 21:00~월요일 09:00 휴무

주소 서울시 중구 수표로2길 27 

문의 02-2275-0879

질 좋은 고기가 만든 개운한 맛

금성관나주곰탕

“저희 집 육수 맛에 반한 분들은 드시고 

나가시며 육수는 물론 꼴뚜기젓갈과 김치 등을 

구매해 가세요. 초등학생 입맛까지 사로잡은 

곰탕 맛보러 오세요!” 

 

한우와 국내산 소고기, 마늘, 대파, 3년 묵은 신안산 

소금 등 믿을 수 있는 재료로만 맛을 내는 집으로 

유명하다. “나주곰탕은 진정한 슬로푸드이자, 코리안 

패스트푸드”라는 슬로건을 걸고 오랜 시간 손이 

많이 가는 과정을 마다하지 않고 끓이지만, 손님들은 

빠르고 속 편하게 먹을 수 있도록 노력하고 있다. 

Recommend Point 육수에 밥과 수육을 

토렴해서 식탁에 올려주는 덕분에 밥알 한알 한알에 

국물이 잘 배어 있다. 얼큰하게 먹고 싶다면 이 

집에서 직접 만들어서 더 맛깔나는 깍두기 국물을 

넣어 먹으면 좋다고. 오전 11시 30분부터 오후 

2시까지는 찹쌀동동주를 셀프로 곁들일 수 있어 낮술 

한잔하기에도 딱이다.

Signature Menu 나주곰탕 9,000원, 

수육 小 25,000원

영업시간 주중 06:00~02:00, 주말 08:00~21:00

주소 서울시 중구 남대문로 29 

문의 02-753-7898

민어 사시미로 유명한 정통 일식집

동해일식

“저는 사장이 아니라 언제까지나 주방장으로 남고 

싶습니다. 정통 일식 드시고 싶을 때 찾아오세요.”

무교동에서 24년째 자리를 지키고 있는 일식집. 오랜 

세월의 기운이 깃들어 더욱 믿음이 가는 아담한 홀과 

15개의 룸이 준비되어 있어 손님을 모시고 격식 있는 

식사 자리를 만들 수 있다. 정통 일식 1세대 셰프가 

오너 셰프로 있는 곳으로 퓨전보다는 일식 정통 

사시미 요리를 맛보고 싶은 이들이 오래도록 찾는 

전통의 맛집이다. 

Recommend Point 잘 구워진 보리굴비를 

손으로 찢어서 녹찻물에 만 고슬고슬한 밥에 올려 

먹는 보리굴비정식도 일품이지만, 이곳은 역시 

최상급 활어회가 인기다. 특히, 여름철 최고 생선으로 

꼽히는 제대로 된 민어 사시미를 맛볼 수 있는 곳으로 

유명하다.

Signature Menu 특동해정식 35,000원, 

생선초밥 20,000원, 보리굴비정식 26,000원

영업시간 11:00~22:00

주소 서울시 중구 무교로 16 

문의 02-754-4161
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동해일식

금성관나주곰탕
장수촌풍천장어

포메인

곰바우나주곰탕

황
학
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주
방
거
리
에
서 

무
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미식 바캉스

 COURSE 1

청계천

2호선

을지로입구역

1호선

동대문역

1·3·5호선

종로3가역

2·5호선

을지로4가역
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건강하고 바른 이탈리안 가정식

잇다프로젝트

“가끔 메뉴에 없는 요리가 툭 튀어나오는 재미를 

나누고 싶어요. 그날 얻게 되는 귀한 재료가 생기면 

우리 셰프님이 더 바빠진답니다.”

손님 식탁에 올라가는 모든 요리는 A부터 Z까지 

건강하고 바른 과정을 거친다. 오일 하나, 치즈 

하나까지 모두 각 요리에 가장 잘 어울리는 것을 

제각각 선택하는 까다로움이 이탈리아 할머니의 

비법을 담은 이탈리아 가정식을 완성한다. 직접 

만드는 총각무 피클은 발사믹 식초와 레몬이 

어우러진 특별한 맛으로 많은 이들이 식사 후 구입해 

가는 품목이다. 석 달에 한 번씩 책과 그림이 연계된 

전시를 기획하며 문화가 담긴 식탁을 선사한다. 

Recommend Point 새우크림파스타는 

새우살에 샐러리와 양파 등을 넣고 만든 새우 

소시지에 트러플 면이 곁들여진다. 고소하고 

부드러운 맛이 그리울 때 향기까지 꽉 채워준다. 

식전 요리를 찾고 있다면 바질과 루콜라 등이 입맛을 

돋우는 관자카르파쵸를 선택하자. 화이트 와인과 

함께 즐기면 여름밤이 꽉 찬다.

Signature Menu 미나리파스타 19,000원, 

관자카르파쵸 17,000원, 새우크림파스타 19,000원

영업시간 12:00~15:00, 17:00~22:00, 월·일요일 휴무

주소 서울시 마포구 성미산로31길 14, 1층 

문의 02-335-2258, 인스타그램 @itdaproject

우리가 찾던 숲속 카페

그로브177

“식물은 그 자체로도 휴식을 선사하죠. 식물이 주는 

청량한 에너지를 느끼며 커피 한 잔과 함께 즐겁게 

공부도 하고 편하게 쉬다 가세요!”

동화 속에 나옴직한 호젓한 골목 안에 자리한 붉은 

벽돌 건물에 자리한 카페. ‘도심 속 숲속’을 콘셉트로 

인테리어한 덕분에 키 큰 식물들이 많아 공기부터 

쾌적하다. 시즌마다 다양한 식물들을 교체해가며 

분위기를 바꾸고, 주인장의 부지런한 손길이 더해진 

푸르고 건강한 식물들 덕분에 차를 마시는 내내 

자연의 청량함을 느낄 수 있다. 아기자기한 포인트가 

많아 사진발 좋은 카페로도 유명하다. 테이블마다 

노트북을 사용할 수 있도록 전기를 연결해 

‘카공족’에게 인기.

Recommend Point 로스팅을 전문으로 하는 

지인을 통해 산미가 느껴지는 원두와 고소한 맛을 

내는 2가지 원두를 사용해 매력적인 커피를 선보인다. 

올여름에는 쌉쌀 달콤한 로터스 비스킷을 좋아한다면 

아이스로터스프라페를, 깔끔한 음료를 좋아한다면 

히비스커스에이드를 주문하자. 히비스커스에이드는 

붉은 색감 덕분에 눈이 먼저 아름다운 음료. 매일 아침 

직접 굽는 쿠키를 곁들이면 달콤한 휴식이 배가된다.

Signature Menu 아메리카노 4,500원, 코코샷 

6,500원, 아인슈페너 6,000원

영업시간 12:00~22:30

주소 서울시 마포구 신촌로2안길 42 

문의 070-8846-1177, 인스타그램 @grove177_coffee

육즙 팡팡, 냉장 통삽겹살

합정냉장고

“냉장 숙성 고기를 육즙 팡팡 터지게 직접 

구워드립니다.”

냉장 숙성 돼지고기를 맛있게 구워 주는 것으로 

유명한 상수냉장고의 인기에 힘입어 지난해 9월 

오픈한 합정냉장고. 직접 손질한 고기를 24시간 냉장 

숙성을 거쳐 찰지고 촉촉한 고기를 맛볼 수 있다. 

고기는 굽는 방법에 따라 맛 차이가 심해 사장님과 

스태프들이 직접 모든 고기를 구워 주는데, 전문가의 

굽기 스킬이 더해져 육즙이 팡팡 터지는 삽겹살, 목살, 

항정살을 맛볼 수 있다. 특히, 고기가 두툼하게 손질된 

덕분에 삼겹살, 목살, 항정살 등이 가진 특유의 맛을 

고스란히 느낄 수 있을뿐더라 각 부위의 맛 차이를 

확연하게 느낄 수 있다. 곁들임으로 나오는 찬도 

정갈해 식사의 즐거움을 느끼게 한다.

Recommend Point 두툼하게 잘 구워진 고기를 

입속에 넣기 전 이집만의 즐거운 선택이 있다. 쓴 

맛이 없어 고기 본연의 맛을 느낄 수 있는 안데스 

호수 소금과 감칠맛 나는 히말라야 핑크 소금 중에 

어느 쪽을 찍어 먹어도 실패가 없다. 술은 브루클린 

브루어리의 수제 맥주가 차갑게 준비되어 있다.

Signature Menu 숙성 통삽겹(150g) 14,000원, 

숙성 통목살(150g) 14,000원

영업시간 16:00~24:00, 일요일 휴무

주소 서울시 마포구 양화로6길 99-10 

문의 02-334-1006, 인스타그램 @sangsu_fridge
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 COURSE 2

합정냉장고

바나나돼지

잇다프로젝트

그로브177

홍의대학교

6호선

상수역

바나나 잎 향기 밴 향기로운 고기

바나나돼지

“시간이 날 때마다 음식 연구에 몰두하고 

있어요. 정성스러운 식사로 최고의 시간을 

만들어드리겠습니다!”

특유의 달콤한 향기를 지닌 바나나 잎에 2주간 숙성한 

흑돼지로 만든 정성 가득한 요리를 맛볼 수 있는 곳. 

바나나 잎에 고기를 잘 감싼 뒤 오랜 개발 끝에 비법을 

완성한 0℃~1℃ 사이의 온도로 2주 정도 숙성한 

돼지고기는 식감이 부드럽고 쫀득쫀득하다. 흑돼지는 

지리산과 제주도 중 최상급의 재료를 얻기 위해 신경 

쓰고 있다고. 또한, 인테리어가 산뜻해 식사 시간이 

더욱 뜻깊어지는 곳이다. 연인이나 혼밥족들을 위해 

감각적인 코너 바를 만들어 두었다. 화장실마저 

깔끔하고 고급스러워 쾌적한 시간을 보낼 수 있다.

Recommend Point 바나나 잎에 숙성해 한결 

부드럽고 향긋한 돼지고기에 순창고추장 명인의 

고추장과 과일, 야채를 더해 2주간 숙성한 양념에 

4
버무린 순창고추장불고기는 단짠단짠해 술을 부른다. 

자꾸 당기는 중독성 있는 양념을 남길 수 없으니, 

마무리 볶음밥은 필수다. 

Signature Menu 바나나 순창고추장불고기 

(200g) 14,000원, 바나나잎 숙성삼겹살(150g) 

14,000원, 한우차돌박이 스키야키 23,000원

영업시간 11:30~23:00

주소 서울시 마포구 독막로 61-6, 2층

문의 010-9050-6644, 인스타그램 @bananapig2020
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합정역

공항철도·경의중앙선

홍대입구역

2호선

홍대입구역
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빛깔이 곱구나, 우리 한우!

명인등심 압구정직영점

“여름에 원기를 충전하고 싶다면, 역시 등심이죠! 

압구정직영점은 프라이빗 룸이 19개 준비되어 

있습니다. 올여름에 등심 모임 하러 한번 오세요!”

경북의 한우 단일 최대 목장에서 직거래로 도축된 

지 3~7일 된 신선한 생고기만 취급하는 믿고 먹는 

한우 등심 맛집. 압구정직영점 외에도 삼성직영점과 

청담점까지, 지난 12년간 기교 부리지 않은 질 좋은 

한우 특등심을 선보이며 고기 맛 좀 아는 사람들의 

단골집으로 꼽히는 곳. 

Recommend Point 등심을 채끝, 꽃등심, 

살치살 등으로 구분하지 않고 등심 전 부위를 

고루 맛볼 수 있도록 준비되는 것이 특징. 등심 

하나만으로도 다양한 육질을 느낄 수 있다. 보들보들 

간이 잘된 케일 쌈에 싸서 한입 먹거나 보쌈김치에 

싸서 먹는 맛도 이색적이다.

Signature Menu 한우특등심(150g) 39,000원, 

시골된장죽 6,000원

영업시간 주중 11:30~14:30, 17:00~22:30

주말 11:30~22:00

주소∙문의 압구정직영점 서울시 강남구 도산대로 211,

2층, 02-3446-5544 청담본점 서울시 강남구 

도산대로100길 13, 02-541-7782 

삼성직영점 서울시 강남구 봉은사로86길 30, 02-3288-

3301, 인스타그램 @myeongin_deungsim

모던 전집을 찾고 있다면 여기!

부엌98

“펍 같은 분위기의 전집을 찾고 있다면 한번 

들르세요. MSG 대신 정성을 듬뿍 친 요리들과  

함께 편하고 속 깊은 시간을 나누세요!”

걸쭉한 전집보다 젊고 모던한, 펍 분위가 나는 

재미있는 전집을 찾고 있다면 부엌98이 정답이다. 

‘재료가 성실하면, 기교 부릴 필요도 없다’고 자신 

있게 내놓은 전은 구수하고, 국물병어조림은 

칼칼하고, 멍게비빔밥은 신선하고 정갈하다.

Recommend Point 동그랑땡, 고추전, 깻잎전, 

대구전, 육전 등이 나오는 섞어전은 밑손질부터 

모두 직접 해 정성스러운 메뉴로 칭찬이 자자하다. 

맥주부터 소주, 막걸리, 와인, 고량주 등에 이르기까지 

다양한 술이 준비되어 있다. 

Signature Menu 섞어전 中 30,000원, 

국물병어조림 中 50,000원, 멍게비빔밥 9,000원

영업시간 11:30~23:00(브레이크 타임 주중 

14:30~16:30), 토요일 14:00~21:00, 일요일 휴무

주소 서울시 서초구 강남대로34길 32, 2층 

문의 02-573-8598

재방문 필수인 중국요리 전문점

팔당반점 서초점

“시원하고 깔끔한 중국냉면과 가지를 듬뿍 올린 

가지덮밥으로 개운한 여름을 느껴보세요!”

가지덮밥과 육즙탕수육을 필두로 중식이 맛있기로 

소문나 남양주 팔당에서 제일 유명한 중국집 중 

하나인 팔당반점에서 직영하는 팔당반점 서초점. 

미식가 식객들이 부러 찾는 곳이지도 하지만 

4~60석까지 준비된 분위기 좋은 18개의 룸 덕분에 

인근 직장인들의 단골 회식 장소이기도 한다.

Recommend Point 팔당반점은 주문과 동시에 

조리를 시작하기 때문에 약간의 기다림은 필수. 

덕분에 최고의 맛을 경험할 수 있다. 가지덮밥은 

가지를 튀긴 뒤 여러 야채와 함께 볶은 소스를 뜨끈한 

밥 위에 듬뿍 올려주는 메뉴로 부들부들한 가지의 

참맛을 느낄 수 있다.

Signature Menu 가지덮밥 9,000원, 중국냉면 

11,000원, 육즙탕수육 中 25,000원

영업시간 11:00~15:00, 17:00~21:00 

주말 브레이크 타임 없음

주소 서울시 서초구 남부순환로 2457, 1층 

문의 02-588-0063

여름에는 냉면 호로록

설눈

“고려냉면은 담음새도 참 아름답습니다.”

평양에서 냉면집의 양대 산맥으로 알려진 고려호텔 

식당에서 일한 경험을 토대로 현지 레시피와 똑같은 

냉면을 만드는 곳이다.

Recommend Point 면 사이에 박힌 검은 

점들은 통메밀을 제분해서 썼다는 증거인데, 면발은 

구수하고 국물은 개운해서 한 그릇이 뚝딱이다.  

Signature Menu 고려 물냉면 12,000원, 고려 

비빔냉면 12,000원, 소고기수육 25,000원

영업시간 11:00~21:00(브레이크 타임 15:00~17:00)

주소 서울시 서초구 서초대로46길 20-7 

문의 02-6959-9339, www.sulnun.placecompany.kr

다크 초코 향 가득한 카페

에슬로우 시그니처점

“나른한 여름 오후에 들러서 초코 향 가득한 

더치커피와 함께 향긋한 휴식을 즐기세요.”
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다크 초콜릿 향이 풍부한 피베리Peaberry산 원두로 

만든 더치커피를 맛볼 수 있는 곳이다. 넓은 매장은 

물론 회의를 할 수 있는 단체석, 셀프 토스트 무료 

서비스, 직접 담근 청으로 맛을 내는 티와 에이드까지 

발걸음을 끌어당기는 곳이다. 

Recommend Point 달달하고 상큼한 음료가 

생각난다면 딸기크림라떼를 선택해 보자. 휘핑과 

딸기크림이 인증샷을 부르는 음료다. 크림콜드브루는 

직접 만든 두툼하고 진득한 크림과 초코 파우더가 

커피와 어우러져 진향 초코 향을 느낄 수 있다. 

Signature Menu 크림콜드브루 5,000원, 

딸기크림라떼 4,500원, 

영업시간 주중 07:30~22:30, 주말 09:00~22:30

주소 서울시 서초구 반포대로28길 33 

문의 010-4775-9838

‘엄지척’ 나오는 시메사바 맛집

재패니즈다이닝 소울

“올라가는 재료는 물론 플레이팅까지 신경 쓰며 

정성을 다하고 있습니다. 서래마을 찐맛집으로 

초대합니다.”

재패니즈다이닝 소울은 가격과 맛을 모두 만족시키는 

서래마을 일식 다이닝. 유난히 단골 식객이 많은 

이유는 한 번만 이곳을 방문해 봐도 알게 된다. 단골 

손님의 취향을 저격하는 메뉴를 제안해 주는 것은 

물론 점심에는 덮밥으로 기력을 보충할 수 있고, 

저녁에는 요리에 술 한 잔이 꿀떡 넘어간다. 매일 

산지에서 KTX, 고속버스 등으로 공수해 오는 신선한 

해물을 이 가격에 맛볼 수 있나 싶을 정도로 뛰어난 

가성비까지 갖춘 곳이다.

Recommend Point 최상의 촛물 비율과 신선한 

고등어로 맛을 낸 시메사바는 이 집 최고의 인기 

메뉴. 그날 제일 ‘물좋은’ 생선과 해물 7~10종을 

올려주는 오늘의 사시미는 3만 원 내외로 손님들 강추 

메뉴다. 런치에 방문했다면 흰살 생선, 연어, 아카미, 

새우, 관자, 전복 등이 올라가는 모둠 해산물덮밥 

지라시동정식을 추천한다.

Signature Menu 시메사바 27,000원, 

사시미모리와세 29,000원, 지라시동(런치) 30,000원

영업시간 11:30~24:00, 일요일과 공휴일 12:00~23:00

(브레이크 타임 14:30~17:30)

주소 서울시 서초구 동광로49길 64 

문의 02-533-4964, 인스타그램 @soul_japanesedining
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에슬로우

명인등심

포메인

팔당반점

재패니즈다이닝 소울

설눈
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역삼역
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강남역

2호선

교대역


